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POUR CONMMENCER ...

Carpaccio de tomates & burrata
Tomates d'antan, burrata, basilic, vinaigre balsamique et pesto truffé.

Salade du Portail Gascon
Toast de foie gras, gésiers, magrets séchés, crolitons, tomates cerises, pignons
de pins.

Poke Bowl du Chef

Saumon cru, avocat, concombre, o|gues wokomé, tomates cerises, carottes
répées, riz, sauce soja et huile de sésame.

Gambas flambées a I'Armagnac
6 gambas poélées & la persillade, sauce crustacées.

Médaillons de Foie Gras
Jeunes pousses, toast, confiture de figues et d'oignons.

LA SUITE

Chipirons au chorizo ibérique
Piqui||o's, oignons rouges, ail, persi| et pommes de terre grenoi”e

Burger du Chef

Steak haché 180gr, sauce fumée, tomates, oignons rouges, cheddar,
cornichons, coppa et frites & la graisse de beeuf.

Entrecéte environ 300gr

Frites & la graisse de beuf.
Sauce au choix : échalotes, champignons, poivres ou roquefort.

Poisson frais du moment
Purée de légumes et légumes rétis - Sauce aux crustacés.

Travers de porc aux saveurs asiatiques
Purée de léegumes - Sauce asiatique.

Souris d’Agneau au thym & au romarin
Purée de légumes et légumes rétis - Sauce au vin rouge.

POUR TERNMINER

Pavlova aux fruits rouges
Profiteroles au chocolat
Duo de verrine

Coupe glacée (Banana-Split, Péche Melba, Dame Blanche,
Chocolat li¢gois, ...)

Café gourmand
Champagne gourmand
Assiette de fromages
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LEe PortaiL Gascon




VIELHUS

VISE EHBOUCHE

EHTREE

Carpaccio de tomates & burrata
ou

Gambas flambées a I'Armagnac

PLATS

Travers de porc aux saveurs asiatiques, purée de légumes &
légumes rotis

ou

Poisson frais du moment, purée de légumes & légumes rétis
DESSERT

Assortiment de fromages
ou

Assortiment de desserts

JUSQU'A 12ANS

Pavé de dinde

ou
Poisson pané

Accompagnements : légumes rétis, purée de légumes ou frites

Glace
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